Den lille importor med de store vine

Kilé er en af Cantina Beato Bartolomeo di Breganze store rgde
vine. Druerne hgstes manuelt pa 25 ar gamle stokke og der
produceres kun 3.800 flasker om aret af denne lille perle.

Druerne tgrres i 20 dage inden presningen, men ligger kun i
maseration i 8 dage. Dette giver en fin frugt uden for meget
garvesyre.

Halvdelen af vinen henstdr i sma nye barriques, mens resten
star i 20 hl fade i i alt 15 maneder fgr den flaskes uden filtrering
eller anden form for stabilisering. Herefter ligger flaskerne
yderligere 6 maneder inden salg.

Kilé er dyb rubinrgd, med en intens frugtrig og krydret. Smagen
vidner om stor krop, og velafbalanceret syre, der tilsammen
giver vinen en stor elegance.

Vinen smager skgnt sammen med hele stegte oksestege, eller
spydstegt lam.

Server vinen i store ballonglas ved 18°C.

Producent: Beato Bartolomeo

Druer: Cabernet Sauvignon
(100%)

Oprindelse: Belmonte, Sarcedo,
Veneto

Alkohol: 14,0 %

Denomination: DOC

Indhold: 750 ml.

Pris: Kr 144.-
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