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Det er ikke uden grund at denne elegante spumante er en af 
Bartolomeo's mest populære vine. Den produceres på bakkerne 
øst for Breganze hvor de store søde druer har perfekte 
vækstbetingelser. 
 
Druerne er presset skånsomt og mosten har gæret langsomt 
ved kontrolleret temperatur, hvorefter den er gjort mousserende 
efter Charmat-metoden. 
  
Den flotte gule farve toppes af et fyldigt skum, når vinen hældes 
op i høje slanke champagneglas. Den dufter svagt af hvide roser 
i forening med dejlige moden frugt. Smagen er fyldig, 
harmonisk og fløjlsblød. Man kan ligefrem smage de store 
solmodne druer. 
 
Moscato Spumante Dolce er et super alternativ til den berømte 
Asti Spumante. Den er fremragende som aperitif, men er især 
god til alle søde desserter og kager.  

Vinen skal drikkes ung, og serveres ved 5 - 7°C. 

 

 

  
  

Producent: Beato Bartolomeo 
  

Druer: Moscato (100%) 
  
Oprindelse: Breganze, Veneto 
  
Alkohol: 6,5 % 
  
Denomination: DOC 
  
Indhold: 750 ml 
  
  
  
  

  
  

  
  

Pris: Kr 80.-  
  

 


