Boscaini Carlo
Recioto delle Valpolicella

Producent:

Druer:

Oprindelse:

Alkohol:

Denomination:

Indhold:

Pris:

Boscaini Carlo

Corvina Veronese
(40%)

Corvinone (30%)
Rondinella (20%)
Croatina (5%)
Dindarella (5%)

San Giorgio,

Igannapoltron,
Valpolicella

13,5%
DOCG
500 ml

Kr 149.-

Azienda Agricola

BOSCAINI CARLO

CIAO

Den lille importor med de store vine

“La Sengia”

Amarone er en forholdsvis ung ide. Huset Bertani sendte den
fgrste officielle argang (1950) pa markedet i 1956. Til gengaeld
er Recioto en af de aldste dokumenterede vine i Italien. Helt
tilbage til midten af 1300-tallet har man sikre beviser pa, at
Recioto i den form vi kender den i dag, blev fremstillet og nydt.

I princippet er vinene identiske, da fremstillingsmetoden oftest
er den samme. Blot standses gaeringen inden alt sukkeret i
vinen er omsat til alkohol. Herved far vinen en sgd smag, der er
i skarp kontrast til den tgrre og nogle gange let bitre Amarone.

Boscaini hgster druerne til sin Recioto pa hgjen La Sengia, der
neermest er legendarisk for sin hgje kvalitet, og dermed ogsa
noget af det dyreste landbrugsjord i hele Italien.

Druerne tgrrer i mindst 5 maneder, for at opna sa megen
sukkerkoncentration og frugt som muligt i smagen. Til gengeeld
far vinen ikke lov at komme pa egefade. I stedet haeldes den
direkte pa flasken og ligger i 6 maneder. Der produceres kun
3.000 flasker & 500 ml &rligt, sd det er sjaeldne draber vi star
med her.

Det hgje restsukker- og alkoholindhold giver en silkeagtig blad
smag og varme i munden, som passer perfekt til den florale duft
af roser og kirsebaerblomster. Farven er som det kunne
forventes dyb rubinrgd.

Recioto er en af de vine Italienerne kalder for "il vini di
meditazione" - meditationsvine. De nyder den iszer til chokolade
eller ngdder, men allerhelst uden anden ledsagelse end stilhed
og eftertanke.

Under vore hjemlige himmelstrgg kan det sagtens ogsa lade sig
ggre, men vi har noget de ikke har i Italien - Ris a la Mande. Der
findes ikke en vin i denne verden, der matcher Ris a la mande
med kirsebaersauce bedre end netop Recioto. Prgv det, og du
har garanteret kgbt din sidste flaske portvin til Juleaften.

Denne Recioto bgr ikke ligge laengere end 6 - 7 &r fra hgstaret.
Server den ved 15 - 17°C.
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