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Denne vin, lavet på 100% Merlot, er en af de store 
medaljehøstere i Paladins prestigeserie Bosco del Merlo.  

Alle vinene i denne serie er økologiske, og kommer fra Lison 
Pramaggiore. Få steder i verden får man så meget ud af rene 
Merlot-vine som i Norditalien, og disse vine er altid 
drikkevenlige og lækre at få i glasset.  

Et år på 30Hl egefade, og yderligere fire måneder på flaske 
inden frigivelse, giver denne vin en god og kompleks fylde, men 
formår at bibeholde den bløde krop, der er så kendetegnende 
for Merlot. 

Den dybe rubinrøde farve med violette toner understreger, 
sammen med den komplekse balance mellem frugt og 
krydderier, at denne vin har et fint gemmepotentiale.  

En behagelig dyb, varm, blomsterrig bouquet kommer dig i 
møde når næsen stikkes i glasset, og smagen er meget 
harmonisk og rund, og igen præget af moden frugt.  

Denne vin vil være en naturlig partner til tunge retter som 
braiseret kød, stege med fede saucer eller mellemlagrede oste.  

Vinen er drikkeklar nu, men vil udvikle sig mindst 6 år fra 
høståret. Server den ved 18ºC, og lad den gerne hvile i en 
karaffel i en time inden den drikkes. 

 Server den ved 18 - 20ºC. 

 

  
  

Producent: Paladin & Paladin 
  

Druer: Merlot (100%), 
  
 Økologisk vin 

  
Oprindelse: Lison Pramaggiore, 
 Veneto 
  
Alkohol: 12,5 % 
  
Denomination: DOC 
  
Indhold: 750 ml 
  

  
  

  
  

Pris: Kr 110.-  
  

 


