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Igen er her tale om en vin i Paladins prestigeserie Bosco del 
Merlo. Denne vin er lavet på 100% økologisk Refosco, og er et 
vidne om potentialet i denne drue. Samtidig er det husets 
absolut bedste bud på, hvad Refosco formår, når den får al den 
opmærksomhed den fortjener.  

Et år på nye barriques, derefter seks måneder på 30Hl egefade, 
og til sidst seks måneder på flaske inden frigivelse, bringer 
denne vin op i en klasse hvor den gør vine til langt over den 
dobbelte pris til skamme. 

Dyb rubinrød farve med violette toner spiller sammen med en 
intens og elegant bouquet med svage toner af musk og røde 
bær. En harmonisk og elegant, næsten aristokratisk, balanceret 
smag runder denne fuldendte vin af.  

Vildt eller rødt oksekød er oplagte retter til denne vin, men prøv 
at udfordre den med kalvefilet med tunsauce og en god pasta. 
Der er masser af styrke i vinen til at hamle op med denne ret.  

Vinen er drikkeklar nu, men vil udvikle sig mindst 8-10 år fra 
høståret. Server den ved 18ºC, og hæld den gerne om, en time 
inden den drikkes. 

 

  
  

Producent: Paladin & Paladin 
  

Druer: Refosco (100%) 
  
 Økologisk vin 

  
Oprindelse: Lison Pramaggiore, 
 Veneto 
  
Alkohol: 13,0 % 
  
Denomination: DOC 
  
Indhold: 750 ml 
  

  
  

  
  

Pris: Kr 120.-  
  

 


