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Her er stjernen over alle vine hvor Refosco-druen indgår. Denne 
vin er et skuestykke i første klasses kælderarbejde og en sikker 
medaljetager hver gang den bedømmes i professionelle 
smagninger.  

Igen er her tale om en vin i Paladins prestigeserie Bosco del 
Merlo. Denne vin er lavet på 60% Cabernet Sauvignon og 40% 
Refosco. Druerne er dyrket økologisk. Samtidig er det husets 
absolut bedste bud på, hvad Refosco formår, når den får hjælp 
af veteranen Cabernet.  

Vinene presses og mascererer adskilt i 15 dage hvorefter de får 
yderligere 12 måneder på store egefade. Efter sammenstikning 
ofres yderligere 6 måneder i nye barriques, og 12 måneder på 
flaske inden frigivelse. 

Dyb rubinrød farve med toner af granath spiller sammen med en 
intens og elegant bouquet med frugt og krydderier samt toner af 
tobak og chokolade. En harmonisk og elegant, men også meget 
kraftfuld smag runder denne fuldendte vin af.  

Vildt eller rødt oksekød samt modnede oste er oplagte retter til 
denne vin. 

Den er drikkeklar nu, men vil udvikle sig mindst 8-10 år fra 
høståret.  Server den ved 18ºC, og hæld den gerne om en time 
inden den drikkes. 

  

 

  
  

Producent: Paladin & Paladin 
  

Druer: Cabernet Sauvignon  
 (60%), 

 Refosco (40%), 

  

 Økologisk vin 

  
Oprindelse: Lison Pramaggiore, 
 Veneto 
  
Alkohol: 13,0 % 
  
Denomination: IGT 
  
Indhold: 750 ml 
  
  
  

Pris: Kr 164.-  
  

 


