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Langhe Nebbiolo ligger uden for Barolo- og Barbera -distrikterne. Det 
er ofte kun få hundrede meter der gør forskellen på om druerne kan 
blive til Barolo, Barbaresco eller "bare" Langhe Nebbiolo. Det betyder 
at man ofte kan få fantastiske vine på Nebbiolo til den halve pris af 
hvad den ville have kostet på "den anden side". 

Igen har Giribaldi valgt en lille (kun 0,65 Ha) mark, til at lave en af 
sine små mirakler på. På en knastør og stenet bakke ved La Morra 
håndhøstes druerne til en meget lille produktion af Langhe Nebbiolo. 
Normalt ca. 4.000 flasker ialt - så også her, er det en lile sjældenhed, 
vi kan præsentere.  

5 måneder i barriques, efterfulgt af 7 måneder i store Slovenske fade 
resulterer i en flot vin i perfekt balance. 

Vinen er dyb rubinrød med teglfarvede reflekser. Bouqeten er ren, 
fyldig og præget af florale indtryk, især vilde roser, samt lidt vanille. I 
munden er vinen tør og harmonisk med en let smag af kanel, lakrids 
og let bitter frugt, der forbliver i munden længe efter vinen er sunket. 
Her får man virkelig et indtryk af hvad Nebbiolo drejer sig om. 

Vinen er fremragende sammen med fede retter, og kan klare det hele 
- også rødkålen til juleanden. Grydestegte ribben eller kratige 
flødesauce får også fint modspil med denne vin.  

Dekanter vinen et par timer i forvejen, og drik den af store glas ved 
ca. 17 - 18°C. eller gem den 6 - 8 år fra høståret.  

 

  
  

Producent: Vini Giribaldi  
  

Druer: Nebbiolo (100%) 
  
Oprindelse: Fontanaccia i 
 La Morra, Piemonte 

  
Alkohol: 13,6 % 
  
Denomination: DOC 
  
  
  
  
  
  
  
  
  

Pris: Kr 125.-  
  

 


