Poggio Primo
Vino Rosso

'"Rosso di Montalcing” ~ C1a@ ViNo

Den lille importor med de store vine

Poggio Primo ejer en bakke i det stenede og lerede Montalcino,
hvor der gennem arhundreder har vaeret tradition for at lave
ROSSO DI MONTALCINO vine pa ren Sangiovese. Iszer distriktets flagskib Brunello er
verdensbergmt, men lillebroderen er bestemt et neermere
bekendtskab veerd.
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Poggio Primo’s Rosso di Montalcino anses for at veere en af de
bedste repraesentanter for dette lille distrikt, og har de sidste
ca. 15 ar veeret en af deres bedst salgende vine.

Druerne hgstes manuelt p& samme mark, som druerne til hans
fantastiske Brunello. Her er der tale om de druer, der ikke var
perfekt modnede da Brunellohgsten gik i gang, og som derfor
blev efterladt pa stokkene. Det betyder, at det i princippet er
samme druer som Brunello’en, men da lagringstiden er noget
kortere for denne vin, bliver resultatet en anden vin.
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Druerne presses umiddelbart efter hgsten, og henstar pa
skallerne i ca. 28 dage, inden den fermenteres pa Slovenske
botti i 24 maneder og afrundes yderligere 6 maneder pa flaske
inden den seelges.

Producent: Poggio Primo Vinen er dybt rubinrgd. En forfgrende vedholdende og elegant
bouquet mgder naesen, og den karakteristiske varme, fyldige

Druer: Sangiovese (100%) og steerke vin med elegant balance og store krop er et
fantastisk bekendtskab. Finalen er medium lang, markant og

Oprindelse: Montalcino, Toscana med et elegant bittert strejf.

Alkohol: 13,0% Den fine tannin ggr vinen specielt godt egnet til pasta med

kgd, fjerkree, svampe eller sauce med trgfler.
Denomination:  DOC

Server vinen ved 18°C og drik den senest 8 ar fra hgstaret.
Indhold: 750 ml.

Pris: Kr 124.-
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