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Dette er en klassiker fra Veneto. Vine på Cabernet Franc har været 
lavet i Piaveområdet i næsten 200 år - siden 1820, især centreret 
omkring Piave floden, der byder på ideelle forhold til vindyrkning.  

Denne Piave Cabernet lagres i egetræsfade i 8 måneder, og modnes 
yderligere på flaske i et år, før den gives fri til salg.  

Vinen har en intens mørk rød farve, og en meget stor fylde. Bouquet 
og smag giver indtryk af en meget komplet vin, som passer meget fint 
til alle stegte kødretter, dyre- og fuglevildt, kraftige oste, eller 
pastaretter med fløde og krydderurter.  

Vinen er forrygende nu, men har et meget fint gemme-potentiale. 
Server den ved 18 - 20ºC eller, hvis du er tålmodig, lad den ligge 5 år 
fra høståret og få en regulær vinoplevelse til discountpris. 

 

  
  

Producent: Vini Tonon  
  

Druer: Cabernet Franc  
 (100%) 
  
Oprindelse: Piave, Veneto  
  
Alkohol: 12,0 % 
  
Denomination: DOC 
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  

Pris: Kr 70.-  
  

 


