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 Paladin & Paladin har gennem en periode forsøgt at designe 
vine, der stiler mod det unge publikum. Disse vine er altid 
friske, ukomplicerede og lette at gå til. 
 
Den første i rækken var Salbanello – senere fulgt af Salbanello 
Rosato Frizzante, og nu er der så endnu en frizzante på banen, 
nemlig den lette Prosecco, kaldet ”Tini” 
 
Navnet ”Tini” stammer fra Paladin & Paladin’s grundlægger 
Valentino Paladin, som af hans barndomsvenner og familie altid 
bare blev kaldt Tini. 
 
For at understrege forbindelsen til Valentinos unge år, er 
lukningen af denne Prosecco den samme type som blev anvendt 
på hans allerførste mousserende vine. 
 
Denne Prosecco er lavet efter chamat-metoden og har gæret 
koldt ved kun 18ºC. så frugten har fået så gode betingelser som 
overhovedet muligt.  

Resultatet af denne fremstillingsmetode giver en dejlig frugtrig 
krop med bløde, aromatiske indtryk.  

Farven er intens strågul, med fine og vedholdende bobler. 
Bouqueten er aromatisk med lette frugtige noter. 

Smagen er frisk, frugtpræget og med en anelse sødme, der 
passer perfekt til de livlige bobler i vinen. 

Server den som aperitif eller lad den ledsage et helt måltid. 
Drikkes bedst ved 6 - 8ºC.  
 
 
 

  
  

Producent: Paladin & Paladin 
  

Druer: Prosecco (100%) 
  
Oprindelse: Lison-Pramaggiore, 
 Veneto 

  
Alkohol: 10,5% 
  
Denomination: DOC 
  
Indhold: 750 ml 
  
  
  
  

  
  
  

Pris: Kr 79.-  
  

 


